SISTEMA DE GESTION DE LA CALIDAD

ICATOM

ESPECIFICACION AJI AMARILLO ESCALDADO EN TIRAS CONGELADAS

1. UNIDAD: Planta de procesamiento de frutas y hortalizas congeladas.
2. PRODUCTO:
2.1. Ingredientes:
100% Aji (Capsicum baccatum) sin venas, escaldado y sin aditivos.
2.2. Almacenamiento:
Almacenar a temperatura < -18°C.
3. REQUERIMIENTOS DE CALIDAD:
3.1. ORGANOLEPTICOS:
COLOR Anaranjado /amarillo caracteristico.
OLOR Caracteristico del producto, sin olores extrafios.
SABOR Caracteristico de un producto fresco, libre de sabores extrafio.
FORMA Tiras alargadas.
3.2.FISICOS
Longitud
25.0cm 100 % w/w
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3.3.MICROBIOLOGICOS.

METODO
PARAMETRO LIMITES UNIDAD ANALITICO
Aerobios mesdfilos Max 1 x 104 ufc/g
Escherichia Coli <10 ufc/g
: ICMSF
Salmonella sp Ausenciaen 25 g ufc/g
Listeria Monocytégenes Ausencia en 25 g ufc/g
3.4. PESTICIDAS Y METALES PESADOS.
METALES PESADOS LIMITES UNIDAD METODO ANALITICO
Arsénico Max. 10.0 mg/kg FCC
Plomo Max. 10.0 mg/kg
RESIDUALES LIMITES UNID METODO ANALITICO
CHLORPYRIFOS 05
DIMETHOATE 0.02
IMIDACLOPRID 1 o
De acuerdo a la resolucion
MANCOZEB 5 ministerial N°1006-2016
ppm Maximos de Residuos (LMR)
METHOMYL 0.02 de plaguicidas de uso
PROFENOFOS 3 agricola en alimentos de
consumo humano
PROPINEB 1
PYRIDABEN 0.5
SPINOSAD 2

RM-N°1006-2016-MINSA

4. ROTULADO.
Nombre del producto, lote, identificacion del productor (IC), fecha de vencimiento (Ref.
en la parte inferior)
AJI TIRAS CONG
LT I1C20 062
F.Vv 020321
5. EMVASADO.
Envasado en bolsa trasparente y bandejas plasticas y/o caja de cartdon neutra como
empagque secundario 0 segun requerimiento del cliente.
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ALMACENAMIENTO.

Mantener congelado a temperatura < -18 °C

TRANSPORTE DEL PRODUCTO.

El traslado se realizara una temperaturade -3°a-6°C

VIDA UTIL

24 meses después de la fecha de produccion.
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